
食中毒警報 第3号

問い合わせ先
札幌市保健所西衛生担当課（西保健センター生活衛生係）
TEL：011-621-4247、FAX：011-641-0392
メール：nishi.eisei@city.sapporo.jp

警報発令期間

令和６年（2024年）

7月3日（水）午前10時から
7月5日（金）午前10時まで

警報発令理由

テイクアウト、宅配サービスの注意点

温度・時間の管理

調理後、できる限り２時間以内に食べてもらいましょう。

直射日光の当たる場所や、車の中、暖房の効いた部屋に
放置しないようにしましょう。

調理後２時間を超えて保存することを想定する食品
は、冷蔵（10℃以下）又は温蔵（65℃以上）で保管し、
食中毒菌の発育至適温度帯（約20℃～50℃）に置
かれる時間が短くなるように管理しましょう。

提供食数の管理

施設設備の規模や調理従事者の数に比べて、提供
食数が多いと、ルール逸脱や作業のミスにつながり
ます。無理のないスケジュールを組みましょう。

日最高気温28℃以上が予想
されるため
（予想最高気温 7/3：31℃、7/4：28℃）
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